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a investigacion estudia la obten-
cion de biopolimeros a partir del
almidén de papa para ser utili-
zados como envase o empaque de ali-
mentos. Las pruebas realizadas estan
orientadas a mejorar las propiedades
mecdanicas del polimero, como son la
resistencia a la traccion y la elongacion.

Las pruebas se iniciaron con el proceso
de modificacion del almidén. Para este
objetivo existen varios procedimientos
de modificacién quimica; sin embargo,
se consider6 el uso del acido acético,
pues en su fabricaciéon industrial se pue-
de utilizar el vinagre en su reemplazo y
evitar que se contaminen los alimentos
con las sustancias de los otros proce-
dimientos de modificacion quimica. En
cuanto a la modificaciéon fisica se ha
considerado el uso eficiente de la tem-
peratura en todas las etapas de fabrica-
cion, con la finalidad de que el proceso
de polimerizacién sea mas eficiente.

La modificacion quimica del almiddn
consiste en reemplazar el grupo hidro-

xilo de las moléculas del almidén por
grupos ésteres o éteres. Para ello, el
almidén, que contiene amilosa y amilo-
pectina, presenta tres grupos hidroxilos
en su estructura molecular, lo cual per-
mite que se genere una reaccién con el
acido acético. La finalidad de la modifi-
cacion guimica del almidén es cambiar
la relacién proporcional de amilosa vy
amilopectina que tiene el almidén na-
tural, reduciendo la proporcion de ami-
lopectina, pues este tiene, inicialmente,
una mayor proporcion con respecto a la
amilosa, lo cual determina su baja pro-
piedad mecanica.

En las primeras pruebas se practicé la
modificacion quimica del almidén con
acido acético a diferentes concentracio-
nes (5 %, 10 %, 15 % y 20 %), y luego se
implemento una técnica de analisis para
determinar las nuevas concentracio-
nes de amilosa y amilopectina de cada
muestra. En esta practica se observo
que el almidén natural de la papa con-
tiene 73,39 % de amilopectina y 26,61 %
de amilosa, y entre las muestras anali-
zadas de almidén modificado, la mejor
proporcién es de 38,28 % de amilopec-
tina y 61,76 % de amilosa. La prueba se
realizé con el 5 % de 4cido acético.

Las muestras de almidén modificado
se utilizaron para obtener ldminas de
biopolimeros, mediante un procedi-
miento estandarizado con aditivos que
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permitieron una eficiente polimeriza-
cion. Las pruebas de elongacién y trac-
cion determinaron que las muestras
de biopolimero preparadas con el al-
midon modificado con acido acético al
5 % presentaron mejores propiedades
mecanicas.

Asimismo, se prepararon peliculas a
las cuales se agregaron dos aditivos al
almidén modificado para lograr que la
ldmina mejore sus propiedades meca-
nicas y que, a su vez, tenga una mejor
textura. Para ello se utilizaron Chitosan
y Xathan gum en diferentes proporcio-
nes y se determind que estos aditivos
mejoran la propiedad mecanica, lo cual
fue corroborado por pruebas de elon-
gacion 33 % y 8,47 N de traccién. A es-
tas peliculas también se les hicieron
pruebas de espectroscopia infrarrojay
visible y se comprobaron picos carac-
teristicos de la celulosa, lo que indica
gue no hay una modificaciéon estruc-
tural definida y que tienen una buena
transmitancia (87 %).

Las muestras se obtuvieron de acuer-
do con el método de Taguchi para opti-
mizar el proceso. Del mismo modo, se
implementd un reactor con una interfaz
electrénica que permitié automatizar el
proceso, controlando la agitacién y la
temperatura. Con ello se logré que el
biopolimero tuviera propiedades fisico-
guimicas mucho mas homogéneas. <




