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Resumen: El consumo de la carne de cuy (cobaya) ha ido aumentando en los últimos años en las regiones 

andinas. Esta investigación tuvo por objetivo analizar cómo se caracterizan e interrelacionan las variables que 

componen el mercado de la carne de cuy y los actores asociados a la misma. Bajo un alcance exploratorio y 

descriptivo no experimental y por medio de la herramienta MICMAC (matriz de impactos cruzados), se realizó 

un análisis estructural que permitió identificar el nivel de dependencia e influencia de las variables del sistema, 

las cuales fueron consensuadas por un grupo selecto de especialistas; así como su interdependencia con los 

principales stakeholders involucrados. Los resultados obtenidos muestran que las variables con mayor impacto 

en el mercado –y cuyo control permitiría optimizar el funcionamiento del sistema- se vinculan a las 

celebraciones costumbristas, el hábito de consumo y el incremento de la tasa de empleo por la crianza de cuyes. 

Uno de los actores con mayor influencia son los medios de comunicación, debido a su impacto significativo en 

el comportamiento de las tres variables anteriores, así como en otros actores relevantes dentro del mercado. 

Esta investigación es un punto de partida para el proceso de planeación estratégica del comportamiento del 

mercado de este tipo de carne en las regiones andinas sudamericanas. 

Palabras Clave: Cuy, carne, región andina, mercado, planeación. 

 

Abstract: The consumption of guinea pig meat has been increasing in recent years in the Andean regions. The 

objective of this research was to analyze how the variables that make up the guinea pig meat market and the 

actors associated with it are characterized and interrelated. Under an exploratory and descriptive non-

experimental scope and by means of the MICMAC tool (matrix of crossed impacts), a structural analysis was 

carried out to identify the level of dependence and influence of the variables of the system, which were agreed 

upon by a select group of specialists; as well as their interdependence with the main stakeholders involved. The 

results obtained show that the variables with the greatest impact on the market - and whose control would make 

it possible to optimize the functioning of the system - are linked to customary celebrations, consumption habits 

and the increase in the employment rate due to guinea pig raising. One of the most influential actors is the 

media, due to its significant impact on the behavior of the three previous variables, as well as on other relevant 

actors within the market. This research is a starting point for the strategic planning process of the market 

behavior of this type of meat in the Andean regions of South America. 
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA 

Los diferentes hábitos de alimentación han ido variando en los últimos años; por lo cual, se debe presentar 

una amplia oportunidad de compra en los mercados (Estrada & Velastegui, 2021). Por tal motivo, se tiene que 

garantizar la seguridad alimentaria de la población. A su vez, debido a que la población mundial ha estado 

creciendo de manera constante, se espera que para el año 2050 la demanda de alimentos sea mayor al 70% a 

la del 2010. En consecuencia, a esto, es necesario aumentar la producción, siendo la carne uno de los 

principales productos para la alimentación. Teniendo como conocimiento lo mencionado anteriormente, surge 

la alternativa del consumo de carne la carne de cuy como una opción para poder solventar la demanda de 

alimento en el mercado. Para ello, es importante saber cómo se caracterizan e interrelacionan las variables y 

actores que componen y manejan el mercado de la carne de cuy en la región Andina. 

OBJETIVOS  

Objetivo general:  

• Diagnosticar cómo se caracterizan e interrelacionan las variables y actores que componen y 

manejan el mercado de la carne de cuy en la región Andina. 

Objetivo específico:  

• Identificar las variables que componen y manejan el mercado de la carne de cuy en la región 

Andina. 

• Caracterizar a los actores que componen y manejan el mercado de la carne de cuy en la región 

Andina. 

• Relacionar las variables más relevantes con los actores que manejan el mercado de la carne de cuy 

en la región Andina. 



 

 

 

JUSTIFICACIÓN 

Los factores que tienen una influencia directa con la investigación son el factor sociocultural, político, 

tecnológico y económico. 

Con respecto a los factores socioculturales, según evidencia etnohistórica y etnográfica, se conoce el 

consumo del cuy como alimento, como una herramienta en medicina ancestral y agente adivinador; 

además, poseedor de propiedades curativas y utilizado como ofrenda (Rofes & Wheeler, 2003). Según 

Fernández-Juárez (2010), una de las estrategias encontrada en el curanderismo al norte del Perú, en los 

Andes y grupos amazónicos es la limpia del enfermo. Este ritual consiste en pasar el cuy sobre el cuerpo 

del enfermo; así el animal se contaminará de las dolencias que pueda presentar la persona para 

posteriormente desaparecer. Su crianza se extendía a lo largo del antiguo Perú que incluía la costa y la 

zona altiplánica, donde aún se conserva y se presenta en mayor proporción con carácter doméstica 

(Salaverry, 2012). 

El factor político que se ha percibido como gran apoyo para dinamizar el consumo de la carne de cuy 

estos últimos años fue a través del gobierno peruano mediante el Decreto Supremo N° 401-2019-EF, el 

cual consiste en exonerar el pago de Impuesto General de Ventas de cuyes vivos con el fin de incentivar e 

incrementar la producción y comercio de la cobaya tanto en el mercado interno como externo del país 

(Diario El Peruano, 2019). 

Respecto al factor tecnológico, según INIA-MINAGRI (2020), se ha potenciado la calidad genética en 

tres razas de cuy de alta calidad (Perú, Andina e Inti) con el fin de mejorar la capacidad cárnica y obtener 

mayor peso en menor tiempo. Asimismo, actualmente se viene trabajando en una nueva línea interracial 

mediante el cruce de estas tres razas con el fin de generar una nueva raza que contengan el mejor atributo 

de cada tipo de cuy para el beneficio de los productores y comercializadores. 

Por último, haciendo referencia a los factores económicos, la crianza de cuyes desde tiempos ancestrales 

era una estrategia que permitía hacerle frente a las carencias de poder acceder a un mercado de bienes y 

trabajo, donde los recursos solían ser escasos (Gascón, 2021). Actualmente, la producción de los cobayos 

es una opción rentable en áreas urbanas y periurbanas, debido a que permite la generación de ingresos 

para las familias; es decir, hace posible el incremento del empleo con esta actividad (Seija Flórez, 2011). 

Con esta investigación, se busca contribuir y generar un impacto en la industria productora de la carne de 

cuy y en los consumidores finales. Asimismo, al contar con la perspectiva de expertos en el tema de 

investigación, se desea identificar las variables y actores sociales que pueden afectar y tener una mayor 

influencia en el mercado de la carne de cuy. Con base a esta información, se implantarán las bases para 

futuras investigaciones destinadas al desarrollo de este tipo de carne. 
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DISEÑO METODOLÓGICO 

La investigación se caracterizó por tener un alcance exploratorio y descriptivo, empleando un diseño no 

experimental. Teniendo, a su vez, un enfoque cualitativo. Las técnicas utilizadas fueron: revisión 

sistemática de la literatura, entrevista a expertos y análisis estructural. Además, es importante mencionar 

los instrumentos empleados en la investigación los cuales fueron: matriz de motricidad y dependencia 

(Software MICMAC), matriz de poder y matriz relacional de estrategias, actores y variables clave. El 

diseño metodológico fue estructurado en cuatro etapas. En la primera fase, se estableció un listado de 

variables y actores clave que conforman el mercado de la carne de cuy. La segunda fase consistió en la 

revisión de relaciones entre variables con ayuda de una matriz estructural de variables y con ayuda de 

expertos en el mercado de la carne en estudio. Posteriormente, con el programa MICMAC, se 

identificaron las variables clave. En la tercera fase, se asignó los niveles de influencia y dependencia 

mutua entre los actores, utilizando la misma matriz relacional que se empleó en el análisis de las 

variables. Luego, con ayuda de los mismos expertos, mencionados previamente, se determinaron valores 

pertinentes para posicionar a cada actor en su respectivo cuadrante en la matriz de poder. Finalmente, en 

la cuarta fase. se elaboró una matriz de relaciones entre las variables clave y los actores más relevantes, la 

cual fue confeccionada con la participación de los especialistas para un análisis más riguroso. La 

principal limitación hallada durante la investigación estuvo referida a la escasez de información detallada 

sobre la carne de cuy. La mayoría de la data disponible se centraba en el sector agropecuario en general y 

otros tipos de carne más comerciales, como la de ovino, cerdo y aves. 
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